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1. Melléklet

Szakképzo iskola

Kozismeret

Kommunikacié — magyar nyelv €s irodalom

1/9

2/10

3/11

Személyes kommunikacidé —
Tomegkommunikéciod

(Kommunikécios modellek,
A kommunikaci6 funkcidi és
fajtai; Médiamifajok; A
média hatasa a tarsadalomra
¢és a nyelvhasznalatra)

A szoveg fogalma és
jellemzdi (szovegodsszetartd
erd és grammatikai
kapcsoloelemek)

A szoveg felépitése, tagolasa

Szovegtipusok (szdbeli és
irott, elbeszéld, leiro, érveld,
spontan  vagy  tervezett
szoveg)

A jelek tipusai - nyelvi jelek,
ikon, index, szimbolum
Nyelvi szintek (a 9-10.

¢vfolyamban tanultakra
alapozva)

A nyelv és a nyelvtan
rendszere (A nyelvi szintek:
a beszédhangok rendszere;
Morfémak; Széelemek,
Hangalak és jelentés
viszonya, Szo6fajok
rendszere, Mondat fajtai,
Mondatelemzés)

A szovegalkotas szakaszai (
a forrasgyljtéstdl a szdoveg

megirasaig, illetve
eldadasaig tartd folyamat
bemutatasa)
Forrasellenorzés,
informéaciokeresés és
lényegkiemelés

Erveld, véleményalkotd

szoveg megszerkesztése

A szbbeliség az irasbeliség
stilusjegyei a maganéleti és a
hivatalos =~ kommunikécids
helyzetekben (Onéletrajz, a

hivatalos levél fajtai,
kiilobnésen a  motivacids
levél, e-mail, allasinterjq,
telefonos € személyes
ligyintézés, trlapok
kitoltése)

Mondat —szoveg- jelentés (A | Internetes szotarak, | Nyelvtorténet — a magyar
szOvegosszetartd-ero; helyesirasellen6rzd nyelv eredete, nyelvrokonsag
Szovegtipusok) programok hasznalata | bizonyitékai, nyelvemlékek,
(SZTAKI,dictzone, nyelvmiivelés
akademia.hu,DIA - Digitalis
Irodalmi Akadémia,
helyesiras.mta.hu,
kislexikon.hu, wikipedia)
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Irodalom — mivészetek —
média I. — Miivészeti agak,
minemek, mifajok
(Irodalomelméleti bevezetés:
minemek rendszere, azon
beliil néhany alapvetd miifaj

Stilus, stilusrétegek, nyelvi
stilus

(koznyelv, irodalmi nyelv,
szleng, argo, tarsalgasi stilus,
tudomanyos/szakmai stilus —

Nyelvvaltozatok és
nyelvjarasok - a nyelv
vizszintes ¢és  fliggdleges
tagolddasa

A hatéron tuli nyelvhasznalat

. , szakmai szokincs, | néhany valtozata
— elégia, oda, ballada, T , .
, , publicisztikai stilus, szonoki
novella, regény, és ezekre | .. . ,
. > - stilus, hivatalos stilus —
konkrét példak: Kolcsey Y .
. szobeli hivatalos
Ferenc: Himnusz; kommunikéci6)
Kosztolanyi Dezs6: Edes
Anna; Arany Janos balladai
koziil ,,Agnes asszony” ¢€s
,» Lengeri-hantas”)
Irodalom — mivészetek — | Tomegkommunikacio Ady Endre szerelmi liraja
m.edlra.II. _‘Afz irodalom &s (me(.ham’ufapok, L2 Jozsef Attila tajkoltészete és
vizualis kultara formanyelve | manipulaci6  eszkdzei a

¢s eszkozei (Irodalom és film

médiaban, a média hatasa a

szerelmi lirdja

kapcsolata — filmadaptacio, | nyelvhasznalatra) Az irodalom hatarteriletei:
Edes Anna filmvaltozata; ﬁh'nada‘ptéC}(’), dalszdveg,
irodalom és zene viszonya — animacid/rajzfilm, slam
a dalszovegek értelmezése; poetry
képregények; grafiti).
Idegen nyelv

1/9 2/10 3/11
A nyelvtanulas céljai A nyelvtanulas céljai A nyelvtanulas céljai
Hogyan tanuljak idegen | Hogyan tanuljak idegen | Hogyan tanuljak idegen
nyelveket? nyelveket? nyelveket?

En és a csaladom

En és a csaladom

En és a csaladom

Az otthonom

Az otthonom

Az otthonom

Az iskola és a barataim

Az iskola és a barataim

Az iskola és a barataim

Ruhataram
vasarlas

télen-nyaron,

Ruhataram
vasarlas

télen-nyaron,

Ruhataram
vasarlas

télen-nyaron,

Eszem-iszom, étkezés

Eszem-iszom, étkezés

Eszem-iszom, étkezés

Szabadidémben

Szabadidémben

Szabadidémben

Valasszunk szakmat!

Valasszunk szakmat!

Valasszunk szakmat!

Hdzirend
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Végre itt a nyar!

Végre itt a nyar!

Végre itt a nyar!

Matematika
1/9 2/10 3/11

Miveletek racionalis | Alapmiiveletek Alapmiuveletek

szamokkal

Hatvanyozas Hatvanyozas Hatvanyozas

Négyzetgyokvonas Négyzetgyokvonas Négyzetgyokvonas

Algebrai kifejezések Algebrai kifejezések | Algebrai kifejezések
(alapmiiveletek), miveleti | (alapmiiveletek), miveleti
szabalyok alkalmazasa, | szabalyok alkalmazasa,
képletek, behelyettesités | képletek, behelyettesités
(képletgytijtemények (képletgytijtemények
hasznalata). hasznalata).

Halmazok Normal alak Normal alak

Diagramok, grafikonok Halmazok Halmazok

Matematikai logika

Diagramok, grafikonok

Diagramok, grafikonok

Val6szinliség Matematikai logika Matematikai logika
Statisztika Grafok Grafok

Elséfokt, egyismeretlenes | Kombinacio, variacid Kombinicid, variacio
egyenletek

Szamtani, mértani sorozatok | Statisztika Statisztika

Egyenes és forditott | Els6fokti, egyismeretlenes | Els6fokt, egyismeretlenes
aranyossag egyenletek egyenletek

Szazalékszamitas Szamtani, mértani sorozatok | Szamtani, mértani sorozatok
Sikidomok Sikidomok Sikidomok

Egybevagosag, hasonlosag

Egybevagosag, hasonlosag

Egybevagosag, hasonldsag

Keriilet, teriilet szamitas

Kertilet, teriilet szamitas

Kertilet, teriilet szamitas

Felszin, és térfogat szamitas

Felszin, és térfogat szamitas

Felszin, és térfogat szamitas

Vektorok

Vektorok

Vektorok

Torténelem és tarsadalomismeret

Hdzirend

1. sz. melléklet
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1/9 2/10 3/11

Eurodpa a vilagban,
Magyarorszag Eurépaban
Mult és jelen képekben és

szovegekben 1.
Eurdpa bolcsoi

Mult és jelen képekben és
szovegekben II.
A kozépkor szazadai

Mult és jelen képekben és
szovegekben II1.
Az ujkor hajnala

Mult és jelen képekben és
szovegekben IV.
A modern vilag sziiletése

Mult és jelen képekben és
szovegekben V.
A szélséségek évtizedei

Mult és jelen képekben és
szovegekben VI.

A megosztott vilag
Mult és jelen képekben és
szovegekben VII.

A magyar tarsadalom a
rendszervaltas utan.
Mult és jelen képekben és
szovegekben VIII.

A tanul¢ tarsadalom
Tarsadalom és intézményei
multban és jelenben —
Intézményeink mitkddése
A vilagkép

A politika vildga — a
demokratikus politikai
berendezkedés
Gazdasag, gazdalkodas,
pénziigyek

Hdzirend 1. sz. melléklet Hatdlyos: 2020.09.01.
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Természetismeret

1/9 2/10 3/11

Hogyan miikddik a
természettudomany?

A tudomany moédszerei

Tajékozodas  térben  ¢€s
idében

Lendiiletbe joviink, azaz
tobbet ésszel és erdvel!

Halmazok

Gazok, folyadékok,
halmazallapot-valtozasok, az
iddjaras elemei

Mechanikai energia

Az ,embergép”: mozgas,
1égzés, keringés.
Az emberi mozgas, keringés
¢s légzés  élettana  és
anatomiaja

Formak és aranyok a
természetben
Elemek ¢és vegyiiletek.
Kristalyracsok.
Szerves molekuldk a

mindennapokban

Elektromossag, magnesesség

Energianyerés az
élovilagban.  Téplalkozas,
emésztés, kivalasztas

Atomi aktivitas

A szervezet egysége —
idegrendszer és viselkedés

Mi a fény?

Hdzirend 1. sz. melléklet Hatdlyos: 2020.09.01.
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Allandosag ¢és valtozatok —
informacid, szexualitas, az
emberi ¢let szakaszai

Honnan hova?
Csillagaszati, foldrajzi és
biologiai evolucid.

Az ember tarsas viselkedése

Az evoluci6 szinpada ¢és

szereploi
Testnevelés

1/9 2/10 3/11

Sportjatékok: Sportjatékok: Sportjatékok:
Kosarlabda: biintetd- | Roplabda Labdariagas: A tanult
tempodobasok Technikai elemek végzése | elemek Osszetett
Kézilabda: stadasok- | optimalis erdkozléssel, | variacidkban  alkalmazott
Atvételek 'ka ura 16 vesek fokozodé magassdgban, | megoldasai csokkend

> %P pontossaggal, hibaszazalékkal,
folyamatossaggal, csokkeno | labdakezelési cselekvés
hibaszazalékkal biztonsadggal, eredményes

befejezésekkel.

Torna jellegii feladatok és
tancos mozgasformak:

-Tartasos  gyakorlatelemek
végzése: tarkdallas, fejallas,
kézallas,

- Szekrényugras

Torna jellegii feladatok és
tancos mozgasformak:

-aerobic egyszerli elemek

-talajtorna 4 szabadon
valasztott tornaelem
bemutatasa  gyakorlatban,

Osszekapcsolo elemekkel

Torna jellegii feladatok és
tancos mozgasformak:

Gimnasztika
Rendgyakorlatok gyakorldasa
Anaerob alloképesség-
fejlesztd eljarasok a
gimnasztika eszkozeivel.
Osszetett, komplex, fizikai
képességeket fejleszto
gvakorlatok végzése
Gimnasztika
Rendgyakorlatok gyakorldasa
Anaerob alloképesség-
fejlesztd eljarasok a
gimnasztika eszkozeivel.

Hdzirend

1. sz. melléklet
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Osszetett, komplex, fizikai
képességeket fejleszto
gvakorlatok végzeése
Kotélgyakorlatok gyakorlasa
Kotélathajtasok: egy, illetve
paros labon szokdeléssel,
elére és hatra kotélhajtassal
allohelyben

Atlétikai jellegii feladatok
- Futasok 30-60 m-en

- A térdeldrajt szabalyos
végrehajtasa a  rovid és
hosszu sprintszamokban

- Tavolugras

Atlétikai jellegii feladatok
Futasok 30-60 m-en

- A térdeldrajt szabalyos
végrehajtasa a rovid és
hosszu sprintszamokban

- dobésok: 4
technika gyakorlasa
Hajitds  nekifutassal, az
Otlépéses doboritmus
optimalizalasa.

sportagi

Atlétikai jellegii feladatok

Ugrasok
Vilasztdas a  magasugrd
technikak koziil. 5-7 Iépéses

egyénileg kialakitott
nekifutassal, a testi
adottsagok alapjan
differencialt elvarasok
szerinti versenyszeri
végrehajtas.

Dobésok

Az egy- ¢és kétkezes vetések
technikai.
Célba és tavolsagra dobasok

hajito, 16ké6 és  vetd
mozdulattal.
Alternativ és szabadidos | Alternativ és szabadidds | Alternativ és szabadidos
mozgasrendszerek mozgasrendszerek mozgasrendszerek
-Tollaslabdazas: alapiitések, | A helyi targyi feltételek | Tajfutés
adogatasok fiiggvényében legalabb egy, A tbrkép. A térképi

az egyén altal kiilonosebb

-Tenisz: alapiitések, - , L, SEYY | abrazolas. Utvonaltervezés a
. anyagi raforditas nélkil, | _, . .,
adogatasok . ) N . varostérképen.
¢lethossziglan {izhetd sport o
-Asztalitenisz: alapﬁtések, ismereteinek, alternativainak Asztalitenisz
adogatasok bovitese. Technikai elemek: alapallas;
“kerékpdrozas: {itdtartés; labmunka;
Kozlekedésbiztonsagi | tenyeres hossz(i adogats;
szabalyok  elsajatitasa  €s | yonveres kontraiités; fonak
betartasa. hosszii  adogatds;  fondk
kontraiités;
Hdzirend 1. sz. melléklet Hatdlyos: 2020.09.01.
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Onvédelem és
kiizdésportok
Grundbirkozas:  szabalyok
iSmerete,

Onvédelem és
kiizdésportok

Onvédelem

Szabadulasok nagy
elemszammal, jartassag

szinten: egykezes, kétkezes
lefogéasbol, mellsé és hatso

egykezes €s kétkezes
atkarolasbol.

Grundbirko6zas

Fogésok, kitolasok,
kihtizasok, emelések,
szabadulasok  gyakorlasa.
Ujabb elemkapcsolatok

megismerése, megoldasa.
A grundbirk6zés szabalyai
szerinti kiizdelmek.

Onvédelem és

kiizdésportok

Grundbirko6zas
cselekvésbiztos gyakorlasa:
Egyéni ¢és csapatversenyek,
kiizdési  taktikat igényld
feladatok jatékos formaban
¢s paros kiizdelmek.

TRX teljes testtel végzett
ellenallasos edzés

Alap gyakorlatok elsajatitasa

Egészségkultura —
prevencio

Alapvetd gerinctorna-
gyakorlatok

Altalanos bemelegitd

mozgassor gyakorlasa

Egészségkultiara -
prevencio

A stresszoldas gyakorlatai.
A helyes testtartas

megorzésének gyakorlatai —
allando gyakorlas a tanar és a
tarsak kontrollja,
hibajavitasa mellett.

Egészségkultura —
prevencio

Bemelegités

Altalanos ¢s sportag-
specifikus bemelegitd

mozgasanyag megvalositasa.
A labdajatékhoz, tornihoz,

futashoz, ugrashoz,
dobashoz, kiizdéshez
kapcsolodd  bemelegitések
altalanos és specialis

jellemzdinek, mozgasainak
elkiilonitése ~ szoban  és
gyakorlatban egyarant.

Hdzirend

1. sz. melléklet
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Agazati alapoktatas

Munkavallal61 ismeretek

1/9

Allaskeresés

Munkajogi alapismeretek

Munkaviszony létesitése

Munkanélkiiliség

A munka vilagarol altalaban

1/9

Alapvet6 szakmai elvarasok

Munkabiztonsag €s egészségvédelem

Kommunikacié és vendégkapcsolatok

1/9

Kommunikacié a vendégekkel (A protokoll alapvetd szabalyai: vendégfogadas, koszonés,
megszolitds, udvariassagi szabalyok nem, kor és beosztas szerint, fizettetés, elkdszonés.
Problémakezelés, reklamdcidk intézésének kommunikdcidja a napi tevékenység
soran.Vendégtipusok.)

Munkahelyi kapcsolatok kommunikdaciéja (alkalmazott — vezet6 — azonos beosztdsu
dolgozo)

irasbeli kommunikacié a vendéglatasban (hivatalos levél fajtai — hagyomanyos levél és e-
mail: megrendelé levél, megrendelés visszaigazoldsa, ajanlat kérése, érdekl6dés,
panaszlevél, visszaru levél, atvételi elismervény. Ajanlott és els6bbségi levél.)

Telefonalasi etikett (mobiltelefon, vezetékes telefon, lGizenetrogzit6, hangposta)

Kommunikacié és vendégkapcsolatok idegen nyelven

Hdzirend 1. sz. melléklet Hatdlyos: 2020.09.01.
Osztdlyozé vizsga témakarok



@ Baranya Megyei Szakképzési Centrum
- Sdsdi Vendéglatoipari Szakképzd Iskola
W 7370 Sésd, Kossuth L. u. 2.
OM kéd: 203049

1/9

Telefonos asztalfoglalas

Vendég fogadasa, liltetése, étel- és italajanlas, fizettetés

Etelek, italok rendelése telefonon

Napi menii 6sszeallitasa

Szallodai szobafoglalas fogadasa telefonon és online

Szallodai szobafoglalas fogadasa telefonon és online

IKT a vendéglatasban

1/9

Tajékozodas hagyomanyos informécios forrasokbdl és a vilaghalon

A vendéglatas-turisztikahoz kapcsolodo internetes szakmai feliiletek.

Informatikai alapismeretek, szovegszerkesztd és tablazatkezeld szoftverek

Szamlazasi, készletezési alapfogalmak, miiveletek

Az lizletben hasznalt szamitdgépes programok

A cukrészati termelés alapjai

1/9

A cukrésziizem helységei, munkateriiletei

A cukraszati termelés élelmiszerbiztonsagi és kornyezetvédelmi kovetelményei

A cukrészati termékkészitéshez alkalmazott nyersanyagok mindsége, tarolasa,

A cukrészati termelés eszkozei, berendezései, gépei, balesetvédelmi eldirasai

Cukraszati alapmiiveletek gyakorlasa:

— Egyszertien el6allithatd cukraszati tésztak (gyurt omlos, kevert omlos, forrazott és felvert
tészta) készitése, tésztalazitdo miiveletek, tésztafeldolgozas

— Toltelékkészités a termékekhez:
— Siités: a siitod beallitasa, siités utani teendok

— Befejez6 miiveletek: az elkészitett termékek egyszerti diszitése, talalasa, formazott diszek
készitése, bemutatasa

Hdzirend 1. sz. melléklet Hatdlyos: 2020.09.01.
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Az ételkészités alapjai

1/9

Munkatevékenysége soran betartja a munkabiztonsagi, egészségvédelmi, higiéniai és
kornyezetvédelmi szabalyokat, eldirasokat. Az iizleti érintkezés szabalyai szerint
kommunikal a munkatarsaival, a vendégekkel, betartja, a viselkedési szabalyokat, elfogadja
a kiilonb6z6 nemzeti kulturdk sajatossagait.

Ismeri a vendéglatds-turizmus tevékenységeire vonatkozd6 munka ¢és tlizvédelmi,
kornyezetvédelmi eldirasokat és teendoket.

Megkiilonbozteti, felhasznalas elott alkalmassa teszi, elokésziti a termékkészitéshez a
nyersanyagokat, ligyel a mindségiikre.

Ismeri a vendéglatasban hasznalt kézi szerszamokat, gépeket, berendezéseket és eszkdzoket,
valamint azok hasznalati lehetdségeit.

Alapszinten ismeri a FIFO elv 1ényegét.

Ismeri a tomeg és lirtartalom mértékegységeket, a mértékegységek atvaltasat, a tardzas helyes
alkalmazasat, a mérés muveletét.

A tanul6 ismeri az alapanyagok megfeleld elokészitését, az ételek elkészitéséhez tartozd
teljeskorii munkafolyamatokat.

Ismeri a zoldség ¢és gyiimoles eldkészitéshez ¢és daraboldshoz hasznalt, konyhai
kéziszerszamokat, eszkozoket €s azok biztonsadgos hasznélatat.

Ismeri a konyhatechnologiai alapmiiveleteket.

Az ételkészités soran, 0z, parol, pirit, grillez, siit zart térben €s bd zsiradékban, kialakitja a
termékek izét, allagat, megjelenését.

Az ételkészités soran hasznalt fiiszerek, izesitdk tulajdonsagaival, iz jellemzdivel tisztaban
van.

A vendégtéri értékesités alapjai

1/9

Munkatevékenysége soran betartja a munkabiztonsagi, egészségvédelmi, higiéniai és
kornyezetvédelmi szabalyokat, eldirasokat. Az iizleti érintkezés szabalyai szerint
kommunikal a munkatarsaival, a vendégekkel, betartja, a viselkedési szabalyokat, elfogadja
a kiilonb6z6 nemzeti kultardk sajatossagait.

Hdzirend 1. sz. melléklet Hatdlyos: 2020.09.01.
Osztdlyozé vizsga témakarok
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Ismeri a vendéglatas-turizmus tevékenységeire vonatkozd6 munka ¢és tlzvédelmi,
kornyezetvédelmi eldirasokat és teendoket.

A vendégtérben éttermi alapteritést végez, a vendég elott desszerteket, salatakat,
alkoholmenetes kevert italokat készit.

Ismeri a vendéglatasban hasznalt kézi szerszamokat, gépeket, berendezéseket és eszkozoket,
valamint azok hasznalati lehetdségeit.

Ismeri a tomeg ¢és trtartalom mértékegységeket, a mértékegységek atvaltasat, a tarazas
helyes alkalmazasat, a mérés miiveletét.

Ismeri az alapterités eldirasait, a terités Iépéseit, a teritéshez hasznalt eszkozoket.

Ismeri a vendéglato iizletben a vendégfogadas €s a svajci felszolgalasi mod szabalyait.

Ismeri (Lucky Driver; Shirley Temple; Alkoholmentes Mojito; Alkoholmentes Pifia Colada)
elkészitésének modjat, alapanyait, a kevert ital készités 1épéseit.

Ismeri a vendég elott készithetd desszerteket és salatakat, az elkészitésiikhdz hasznalt
eszkozoket.

A turisztikai és szallashelyi tevékenység alapjai - elmélet

1/9

A turizmushoz kapcsolodo fogalmak
Szallashelyek

e csoportositasa

e mindsitése

e cllatasi evékenysége

e szolgaltatdsai

o szallasfoglalés
Vendégfogadas

o I¢pései

e helyiségei

e munkakorei
Turisztikai trendek

e cgészségturizmus

e kulturdlis turizmus

Hdzirend 1. sz. melléklet Hatdlyos: 2020.09.01.
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e bor- és gasztrondmiai turizmus
e hivatasturizmus
e rendezvényturizmus

e aktiv és természeti turizmus

Kiemelt turisztikai térségek
e Budapest
e Balaton
e Sopron-Fertd
e Tokaj, Fels6-Tisza és Nyirség
e Dunakanyar
e Debrecen, Hajdszoboszlo, Hortobagy, Tisza-to

e Vilagorokségi helyszinek

A turisztikai és szallashelyi tevékenység alapjai - gyakorlat

1/9

Turisztikai régio

Dél-Dunantuli turisztikai régio

Baranya megye

Sasd varos

Bikal - Puchner Reneszansz és Elménybirtok, mint turisztikai attrakcio

Komlé - Ambient Hotel & AromaSPA, mint turisztikai attrakcio

Villany - Bock Pincészet, mint turisztikai attrakcid

Pécs - Corso Hotel, mint turisztikai attrakcio

Szakmai idegen nyelv

1/9

Cukraszati termelés alapjai (eszko6zok, nyersanyagok, helységek)

Az ételkészités alapjai (alapvetd konyhatechnoldgiai miiveletek)

Hdzirend 1. sz. melléklet Hatdlyos: 2020.09.01.
Osztdlyozé vizsga témakarok
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A vendégtéri értékesités alapjai
asztalterités)

( vendégtéri gépek, berendezések, eszkozok,

A turisztikai és szallashelyi tevékenység alapjai ( turisztikai szallashelyek,
vendégfogadas)

Szakiranyu oktatas

Cukrasz
Elokészités
2/10 3/11
Cukraszati anvagok technologiai szerepe, | Munkafolvamatok elokészitése
anvagok, eszkozok elokészitése,

anvaghanvadok Kiszamitasa

A munkafeladat megismerése

b) Anyagok szakszerli kivalasztasa a
nyersanyagok  technologiai  szerepének
ismerete alapjan, a nyersanyagok hatisa a
termékkészitésre

c)  Receptek, hasznalati  utasitasok
értelmezése, megadott anyaghanyad
kiszamitasa

d) Anyagok, munkaeszkozok megfeleld
elokészitése recept alapjan

e) Anyagok mérése

a) Munkaanyag-sziikséglet meghatarozasa,
rendelések és eldrejelzések alapjan

b) Munkafolyamatok tervezeése,
meghatarozasa ¢és elokészitése, gyartasi,
gazdasagossagi

¢€s ergonomiai szempontok alapjan

c) Elokésziileti munkak feliilvizsgalata
mindségi kritériumok alapjan

Cukrészati berendezések-gépek ismerete, kezelése, programozasa

2/10

3/11

Hdzirend

1. sz. melléklet

Hatdlyos: 2020.09.01.
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Stit6-, hoko6z16-, hiité-,
fagyasztoberendezések miitkddésének
ismerete, dpoldasi és tisztitasi miiveletek

Stitd-, hokoz16-, hito-,
fagyasztoberendezések muikdédésének
ismerete, apolasi és tisztitasi miiveletek

Aprit6é-, gyur6-, keverd-, habverd- ¢és | Apritdé-, gyurd-, keveré-, habverd- és
nyujtogépek, kisebb késziilékek | nygjtogépek, kisebb késziilékek
mikddésének ismerete, dpoldsa és tisztitdsa | miikddésének ismerete, dpoldsa és tisztitdsa
Berendezések, gépek ¢és  késziilékek | Berendezések, gépek ¢és  késziilékek
elokészitése elokészitése

Berendezések, gépek ¢és késziilékek — | Berendezések, gépek ¢és késziilékek —

biztonsagi eldirasoknak megfeleld — kezelése
¢s a technologidnak megfeleld programozéasa

biztonsagi eldirasoknak megfeleld — kezelése
¢s a technologidnak megfeleld programozéasa

Berendezések, gépek és késziilékek hibainak
felismerése €s a hibak jelentése

Berendezések, gépek és késziilékek hibainak
felismerése ¢s a hibak jelentése

Cukraszati termékek készitése

2/10

3/11

Toltelékek, krémek készitése, gylimolesok,
z0ldségek tartositasa

Felvertek ¢és hagyomanyos cukraszati

termékek készitése

Tésztak €s uzsonnasiitemények készitése

Nemzetkozi cukraszati termékek készitése

Tésztak és sos teasiitemények készitése

Bonbonok készitése

Krémes készitmények eldallitasa

Hidegcukraszati termékek készitése

Edes teastlitemények, mézesek készitése

Kiilonleges taplalkozasi
figyelembevételével — késziilo
termékek eldallitasa

igények
cukraszati

Felvertek és hagyoményos cukraszati

termékek készitése

Cukraszati termékek befejezése, diszitése

2/10

3/11

Bevonatok készitése, alkalmazasa

Bevonatok készitése, alkalmazasa

Cukraszati termékek egyszerli diszitése, | Cukraszati termékek egyszerli diszitése
talalasa
Hdzirend 1. sz. melléklet Hatdlyos: 2020.09.01.
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Cukrészati termékek tervezése, kiilonleges
diszitése

Anyaggazdalkodéas-adiminsztracio-elszamoltatas

2/10

3/11

Anvaggazdalkodas

Az arukészlet ellenOrzése a raktarban

A termékkészitéshez sziikséges
nyersanyagok és hasznalati targyak
mennyiségének meghatarozasa

a beérkezett 4ru
Osszehasonlitasa, az

A megrendeldlap ¢és
szallitolevelének
eltérések jelentése.

A beérkezett &ru mindségének,
eltarthatosadganak ¢€s frissességének
megallapitasa

Anvaggazdalkodas

Aruraktarozas a rend, a gazdasiagossag és a
biztonsag figyelembevételével.

Az  ¢lelmiszerek tipusdnak megfeleld
raktarozas ¢és folyamatos ellendrzés. A
romlott aru elkiilonitése és elszallitasa.

Arufelhasznalas és arusziikséglet
megallapitasa
Raktargazdalkodasi szamitogépes

programok megismerése

Cukraszati termékek kalkulacioja

Cukraszati termékek tomegének kiszamitasa
a receptek €s veszteségek
figyelembevételével

Cukraszati félkész termékek nyersanyag-
értekének kiszamitasa

Cukraszati termékek kalkulacioja

Cukraszati félkész termékek nyersanyag-
értekének kiszamitasa

Cukraszati kész termékek eladasi aranak
kiszamitasa

Kalkulaciot végzd szamitogépes program
megismerése

Elszamoltatas

Bevételek és kiadasok feltiintetése a

pénztarkdnyvben.

A tényleges anyagfelhasznalés, nyitokészlet,
zarokészlet megallapitasa

Megengedett
megallapitasa

anyagfelhasznalas

Leltareredmény megéllapitasa

Cukrasziizem és raktar leltarozasa

Hdzirend

1. sz. melléklet

Hatdlyos: 2020.09.01.
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Portfolidokészités

2/10

3/11

Cukraszati termékcsoportok

Cukraszati termékcsoportok

Rendezvények, versenyek, kiallitasok

Rendezvények, versenyek, kiallitasok

Onéletrajz

Onreflexiod

Szakmai informatika

2/10

3/11

Bongész6 hasznalata

Bongész6 hasznalata

Informacidk keresése

Informacidk keresése

Szovegszer-kesztd hasznélata

Szovegszer-kesztd hasznalata

Szakmai idegen nyelv

2/10

3/11

Szakmai kifejezések

Gasztronomia nyersanyagai
Cukraszkészitmények megnevezése
Etelek- italok megnevezése

Vendéglatoipari helységek, iizletek
megnevezése

Beszerzési folyamatoknal hasznalt
kifejezések

Temelési folyamatoknal hasznalt kifejezések
Ertékesitési
kifejezések

folyamatoknal hasznalt

Szakmai tecnologiak

Cukraszati technologiak

Szakmai szituaciok

Kommunikacioé a munkatarsakkal

Hdzirend

1. sz. melléklet
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Etikett, protokoll alkalmazasa
Rendeléstelvétel idegen nyelven

Pincér-vendégtéri szakember

Rendezvényszervezési ismeretek

2/10

3/11

Rendezvények tipusai, fajtai

Kommunikacié a vendéggel

Ertékesités folyamata

Rendezvény bonyolitasa

Italismeret és felszolgalasuk szabalyai

Felszolgalas

Kommunikacié a vendéggel

Elszamolas, fizettetés

Rendezvény logisztika

Rendezvény bonyolitasa

Vendégtéri ismeretek

2/10

3/11

Felszolgalasi ismeretek

Felszolgalasi ismeretek

Felszolgalas lebonyolitasa

Felszolgalas lebonyolitasa

Fizetési modok

Etelismeret

2/10

3/11

Konyha-technologiai alap-ismeretek

Konyha-technologiai alap-ismeretek

Etelkészitési ismeretek

Etelkészitési ismeretek

Betekintés a cslicsgasztro-nomia vildgéaba,
fine dining

Hdzirend

1. sz. melléklet
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Etterem értékel6 és min6sitd rendszrek a
vilagban

Etel érzékenysé-gek, intoleranciak, allergiak

Etrend Osszeallitas

Italismeret
2/10 3/11
Italismeret és felszolgalasuk szabalyai Italismeret és felszolgalasuk szabalyai
Italok készitésének szabalyai Italok készitésének szabalyai
Etelek és italok parositasa Etelek és italok parositisa
Ital érzékenységek, intoleranciak, allergidk | Ital érzékenységek, intoleranciak, allergidk

Ertékesitési ismeretek

2/10 3/11

Etlap és itallap szerkesztésének marketing | A bankett kindlat kialakitisanak szempontjai
szempontjai

A bankett kinalat kialakitasanak szempontjai | A Séf (tablas) ajanlat kialakitasanak

szempontjai

Sommelier feladatainak marketing
vonatkozasai

Vendéglato egységek online

tevékenységének elemzése

Gasztroesemények az online térben

Hirlevelek  szerkesztése ¢€s  marketing
vonatkozasai

Gazdalkodasi és ligyviteli ismeretek

2/10 3/11
Beszerzés Ugyvitel a vendéglatasban
Hdzirend 1. sz. melléklet Hatdlyos: 2020.09.01.
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Arurendelési és beszerzési tipusok

Nyersanyagok beszerzési kovetelményei

Leltarazas

Készletgazdalkodas a vendéglatasban

Bizonylatok, szamldk, Bizonylatok tipusai,
szigoru szamadasu bizonylatok jellemzdi

Raktarozas

Az aruatvétel szempontjai és eszkozei,
Raktarak tipusai, kialakitasanak szabalyai

Uzemi, iizleti terméktarolds szabélyai, A
selejtezés szabalyai

Arképzés

Arpolitika, az arkialakitasok nemzetkozi
formai, ,,food cost”, ,beverage cost” cost
fogalma, szamitasuk modja

Brutté és nettd ar, afa, beszerzési ar, arrés
Szamitasok, ELABE-szint, arrésszint
szamitasa, arengedmények szamitasa, fajtai

Termelés
Vételezések szabalyai, Vételezések
szempontjai: ~ szempontjai:  pillanatnyi

készlet, vart forgalom, szakositott elokészités

Termelés helyiségei

Jovedelmezoség

A koltség fogalma, az eredmény fogalma
Koltséggazdalkodas, koltségelemzés, addzas
elotti  eredmény szamitasa Koltségszint,
eredményszint szamitasa, egyszeri
jovedelmezdségi tabla felallitasa

Szazalékszamitas, mértékegység
atvaltasok

Megoszlasok szdmitasa, kerekitési szabalyok

Szazalékszamitds, mértékegység-atvaltasok

Elszamoltatas

Elszdmoltatas
Leltarhidny, tobblet értelmezése

Normalizalt hidny, forgalmazasi veszteség
Raktar-elszamoltatas, értékesités
elszamoltatasa

Arképzés

Arpolitika, az arkialakitasok nemzetkozi
formai

Arpolitika, az arkialakitasok nemzetkozi

formai ,,food cost”, ,beverage cost” cost
fogalma

Vallalkozasi formak

Villalkozéasi formak, tipusok (egyéni ¢&s
tarsas vallalkozasok, kkt., bt., kft., rt.)

Vendéglatasra jellemz6 véllalkozasi tipusok
jellemzdi  (egyéni, bt., kft. alapitésa,
alapitasanak feltételei, dokumentumai, tagjai,
tagok feleldssége, tagok jogai, vallalkozasok

Hdzirend

1. sz. melléklet
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vagyona, megsziinési modjai, belsd és kiilsé
ellendrzése, NAV)

Alapveto munkajogi és adozasi formak

Alapvetd munkajogi ¢és adozasi formak,
Munkaltatdé ¢és munkavallalé kapcsolata
(munkaszerzddés fogalma, tartalma,
jellemzdi), Munkavallald és munkaltato jogai
¢s kotelességeim, Munkakori leiras célja,
tartalma,

Ad6 fogalma, alanya, targya, adozas
alapelvei, funkcioi

Adok  csoportositasa, fobb  adofajtak
jellemz6i (szja, jovedéki add, osztalék ado,
nyereségadd, kata, kiva, helyi adok,
afafizetés szabalyai)

Portfoliokészités

2/10 3/11
Sajat munkatevékenység Sajat munkatevékenység
Rendezvények, versenyek, kiallitasok Rendezvények, versenyek, kiallitasok
Onéletrajz Onreflexi6

Szakmai informatika

2/10 3/11
Bongész6 hasznalata Bongész6 hasznalata
Informéciok keresése Informaciok keresése
Szovegszerkesztd hasznalata Szovegszerkesztd hasznalata

Szakmai idegen nyelv

Hdzirend 1. sz. melléklet Hatdlyos: 2020.09.01.
Osztdlyozé vizsga témakarok
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2/10

3/11

Szakmai kifejezések

Gasztronomia nyersanyagai
Cukraszkészitmények megnevezése
Etelek- italok megnevezése
Vendéglatoipari helységek, iizletek
megnevezese
Beszerzési
kifejezések
Temelési folyamatoknal hasznalt kifejezések
Ertékesitési hasznalt
kifejezések

folyamatoknal hasznalt

folyamatoknal

Szakmai technologiak
Italok készitésének technologiaja
Felszolgalasi folyamatok

Szakmai szituaciok
Kommunikacié a munkatarsakkal
Etikett, protokoll alkalmazasa
Kommunikacié a vendégekkel
Vendégek fogadasa

Ajanlas idegen nyelven
Rendelésfelvétel

Szakacs

El6készités és élelmiszerfeldolgozas

2/10

3/11

El6készités

Toltelék  aruk  (kolbaszok,
pastétomok, galantinok)

terrinek,

Alapmiiveletek, fliszerezés, izesités

Pékaruk €s cukraszati alaptésztak

Alaplevek, rovid levek, kivonatok ¢és

pecsenyelevek

Savanyitas, tartositas

Hdzirend

1. sz. melléklet
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Alapkészitmények

Stiritési eljarasok

Bundazasi eljarasok

Martasok

Konyhai berendezések-gépek ismerete, kezelése, programozasa

2/10

3/11

Kézi szerszamok

Karbantartasi és tizemeltetési ismeretek

Hito és fagyaszto berendezések

Fo6z6 és sutd berendezések

Egyéb berendezések ¢és gépek

Etelkészités-technoldgiai ismeretek

2/10 3/11
Fozés Sutés II.
Gozolés Kiilonleges technologiak
Pérolas Cukrészat
Stiteés 1. Specialis ételek (mentes, kiméld)

Etelkészités drukosarbol
Etelek talalasa
2/10 3/11

Alapvetd talalasi formak, lehetdségek

Rendezvényekkel kapcsolatos teenddk

Szezonalis alapanyagok hasznalata

Nemzetkozi ételismeret

Heti menuk Osszeallitasa

Biifék osszeallitasa és talalasa

Alkalmi meniik 6sszeallitasa

Kalkulacio osszeallitasa

Anyaggazdalkodas, adminisztracio, elszamoltatas

Hdzirend

1. sz. melléklet
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2/10 3/11
Aruitvétel Aruatvétel
Mérési, szamlalasi, mérleghasznalati A kulonbozo. a}ap arrlyagok (halak’, ka,gyk,)k’
ismeretek rakok) mindségének megallapitasara

Aruatvétel modjai (minéségi, mennyiségi,
értékbeli aruatvétel)

vonatkoz6 szabalyokat, és az érzékszervi
vizsgalat soran alkalmazzak azokat.
Szavatossagi id6

A széllitas megfeleldsége

nem  megfeleld  széllitas,  mindség,
mennyiség, érték  esetén  sziikséges
intézkedések (jegyzokonyv, visszaru).

Arugazdilkodasi szoftverek hasznalata

Arugazdalkodasi szoftverek hasznilata

A tanuldk felvezetik a beérkezett arut az
arugazdalkodasi rendszerbe, jeldlik a kiadott

A tanuldk felvezetik a beérkezett arut az
arugazdalkodasi rendszerbe, jeldlik a kiadott

termékeket, hasznaljadk az e-HACCP | termékeket, hasznaljak az e-HACCP
alkalmazast. alkalmazast.

Elelmiszer- és arukészlet ellenérzése Az anyagfelhasznalas kiszamitasa

Adott termék elkészitéséhez sziikséges | Egy megadott receptura alapjan

alapanyagok, eszk6zok
Az adott mennyiségeknek a rendezvényi
csoportok 1étszamahoz igazitasa

anyaghanyad-kalkulacio.

Egységar, mennyiségi egység, mennyiség,
érték fogalma

Kalkulacidt papiron és digitalisan

Az anyagfelhasznalas kiszamitasa
Egy megadott receptura
anyaghanyad-kalkulacio.

Egységar, mennyiségi egység, mennyiség,
érték fogalma

Kalkulaciot papiron és digitalisan

alapjan

Raktarozas

Az 4tvett aru megfelelden kezelése
Szakositott raktarakban

A tiszta ut elve és a FIFO-elv

Vételezés, rendelési mennyiség
megallapitasa

Egy adott étel megadott mennyiségben
torténd elkészitésehez a raktarbol
vételezendd mennyiség kiszamitasa
Veszteség, €s tomegnovekedeés szamitas.
Az utanpotlasi id6 figyelembevételével a

rendelési mennyiség kiszamitasa

7

Arképzés
beszerzési és eladasi ar
az afa sz0 jelentése

a vendéglatasban hasznalt afakulcsok

mértéke, hasznalatuk szabalya
haszonkulcs

arrés

netto €s bruttd eladasi ar

engedményes ar, csoportar, felar

Hdzirend

1. sz. melléklet

Hatdlyos: 2020.09.01.
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az ar és a bevétel kapcsolata

Raktarozas Bizonylatolas
A raktarozas fogalma, célja
A tiszta ut elve és a FIFO-elv

a beérkezett aru netto és bruttd tomege
Szakositott raktarozas

A bizonylat fogalma, a bizonylati elv.

A Dbizonylatok keletkezésiik, kiallitasuk
szerint csoportositasa.

készpénzfizetéses, atutalasos szamla,
nyugta, szallitolevél.

A rontott bizonylatot szakszerli javitjasa
Vasarlok konyve

A készletgazdalkodas legfontosabb
dokumentumait (vételezési jegy, selejtezési
iv, kiadasi bizonylat).

7

Arképzés Elszamoltatas

az afa sz0 jelentése A raktar és a termelési munkaterilet

a vendéglatdsban hasznalt afakulcsok | leltdreredményének kimutatasa

mértéke, hasznilatuk szabalya A fizetend0 hidny, tobblet, egyezd leltar

fogalma.

Készletgazdalkodas

A készletgazdalkodas fogalma és jelentdsége
a vendéglatasban.

Nyitokészlet, zarokészlet, készletndvekedés
¢és -csokkenés, aruforgalmi mérlegsot.

Szamtani atlag és kronologikus atlag

forgasi sebességet napokban €s
fordulatokban

Portfoliokészités
2/10 3/11
Etelkészitési termékcsoportok Etelkészitési termékcsoportok
Rendezvények, versenyek, kiallitasok Rendezvények, versenyek, kiallitasok
Onéletrajz Onreflexi6

Szakmai informatika

Hdzirend 1. sz. melléklet Hatdlyos: 2020.09.01.
Osztdlyozé vizsga témakarok
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2/10

3/11

Bongészo hasznalata

Bongészo hasznalata

Informacidk keresése

Informaciodk keresése

Szovegszer-kesztd hasznalata

Szovegszer-kesztd hasznalata

Szakmai idegen nyelv

2/10

3/11

Szakmai kifejezések

Gasztronomia nyersanyagai
Cukraszkészitmények megnevezése

Etelek el6készitéséhez, f6zéshez hasznalt
italok megnevezése

Vendéglatoipari helységek, izletek
megnevezeése

Beszerzési folyamatoknal hasznalt
kifejezések

Termelési folyamatoknal hasznalt
kifejezések

Szakmai technoldgiak

Etelkészitési technologiak

Szakmai szituaciok

Kommunikéacio a munkatarsakkal,
kommunikéaci6 alapanyagok beszerzése

kdzben
Etikett, protokoll alkalmazasa

Hdzirend

1. sz. melléklet
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Erettségire felkészité évfolyamok

Magyar nyelv
12. 13.
Kommunikacid, tomegkommunikacié | Kommunikéacié (A sikeres nyelvhasznalat
(Kommunikacios modellek; A | gyakorlata)

kommunikéci6 funkcidi és fajtai: irasbeli,
szobeli, nonverbalis — metakommunikacio; A
tomegkommunikacio fogalma és funkcidi,
M¢édiamiifajok — cikk, interju, riport,
tudositas, vezércikk, glossza, komment,
poszt, blog, vlog, weboldal; A média hatasa a
tarsadalomra és a nyelvhasznalatra)

Nyelvi szintek, a nyelv grammatikai
jellemzdéi (A beszédhangok rendszere,
Morfémék, Szoelemek, Szoéfajok rendszere,
A mondat fajtai, Mondatelemzés, A szoveg)

Retorika (A  retorika  torténete  és
alapfogalmai. A szénoki beszéd felépitése.
Az érvelés logikaja, az érv felépitése. A
szonoki beszéd fajtai. Az allasinterju)

Szovegértés, szovegalkotds (Szovegértési
feladatok; Szovegalkotasi feladatok:
verselemzési és novellaeclemzési gyakorlatok
- az eddig tanult irodalmi miiveket véve

alapul)

Altalanos nyelvészeti ismeretek (A nyelv
mint jelrendszer. Jelek, jeltipusok)

Helyesirasi  ismeretek (A helyesiras
alapelvei: kiejtés szerinti, szdelemzés elve
szerinti, hagyomanyos irdsmod szerinti,
rovidités alkalmazasa.)

Nyelv ¢és tarsadalom (A nyelvvaltozatok
rendszere. A nyelvmiivelés fogalma,
feladatai €s szinterei.)

A szoveg  (Szovegosszetartd — —erd,
szovegtipusok megkiilonboztetése: spontan —
tervezett, irasbeli-szobeli, elbeszEéld-érveld.)

Pragmatikai ismeretek (A szoveg ¢€s a
kommunikacid. Beszédaktuselmélet.)

Stilisztikai  alapismeretek (Szoképek és
alakzatok: megszemélyesités,
metaforametafora,  hasonlat,  allegoria,
szimbolum, szinesztézia, ellentét,
paradoxon, rim, rimfajtdk, halmozas,
fokozas, parhuzam

Szovegalkotds (Esszé irasa. Hétkdznapi
szOovegtipusok irdsa — levél, onéletrajz)

Jelentestan (Hangalak ¢s jelentés viszonya;
Allandésult szokapcsolatok)

Nyelvtorténet (A magyar nyelv eredete és a
finnugor nyelvrokonsag bizonyitéka.

Hdzirend

1. sz. melléklet

Hatdlyos: 2020.09.01.
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Nyelvtorténeti  korszakok. Nyelvemlékek.
Nyelvujités.)

Irodalom

Erettségire felkészité évfolyamok

12.

13.

Vilagirodalom (Homéroszi eposzok, Biblia,
Gogol: A koponyeg; Stendhal: Vords és
fekete; Dosztojevszkij: Biin és binhddés)

Magyar irodalom - A Nyugat els6
nemzedéke (Juhdsz Gyula koltészetének
sajatossagai; Toth Arpad lirdjanak jellemzoi)

Szinhéaz és dramatorténet (Antik gérdg drama
— Szophoklész: Antigoné; Shakespeare:
Romeo és Julia; Katona Jozsef: Bank ban;
Madach Imre: Az ember tragédiaja)

Eletmii — Ady Endre (Szerelmi liraja;
Haborutellenes koltészete)

Latasmodok  (Zrinyi  Mikldés:  Szigeti
veszedelem; Jokai Mor: Az arany ember)

Portré — Mobricz Zsigmond
(Parasztabrazolasanak ujszerlisége;
,»Iragédia” és ,,Barbarok”c.novellak;

»Arvacska’c.regény)

Portrék (Janus Pannonius koltészete, Balassi
Balint, Csokonai Vitéz Mihaly, Kolcsey
Ferenc, VOrosmarty Mihdly, Mikszath
Kalman)

Eletmii — Kosztolanyi Dezsd (,,Edes Anna” c.
regény)

Eletmiivek (Pet6fi Sandor, Arany Janos)

Eletmii — Babits Mihaly (Profétai
szerepvallalasa—,,Jonds konyve” c. elbeszéld
koltemény, Lirajabol: ,,Husvét eldtt”, , Esti
kérdés™)

Kozépkori nyelvemlékek (nyelvtorténeti
alapismeretek, jelentdsebb nyelvemlékek
ismerete és értelmezése: Halotti beszeéd és
konyorgés, Omagyar Maria-siralom)

Eletmii — Jozsef Attila (Ejszaka-versek,
szerelmi koltészete)

Portré¢ — Radnoti Miklos (Eclogdk — Elso,
Negyedik és Hetedik ecloga)

Latasmodok — Karinthy Frigyes: Tanar ur
kérem , Németh Laszl6: Horvathné meghal c.
novelldja; Orkény Istvan:  Egyperces
novellak

Kortars irodalom — Szab6 Magda: Az ajt6 c.
regénye

Hdzirend

1. sz. melléklet
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Az irodalom hatarteriiletei — Irodalom és film
kapcsolata (Kertész Imre — Koltai Lajos:
Sorstalansag)

Idegen nyelv

Erettségire felkészité évfolyamok

12.

13.

Személyes vonatkozasok, csalad

A tanul6 személye, életrajza, ¢letének fontos
allomésai. Személyes tervek. Csaladi élet,
csaladi  kapcsolatok. A csaladi  élet
mindennapjai, otthoni teenddk. Egyén és
csalad nalunk és a célorszagokban.

Személyes vonatkozasok, csalad

A tanul6 személye, életrajza, ¢letének fontos
allomésai. Személyes tervek. Csaladi élet,
csaladi  kapcsolatok. A  csaladi  élet
mindennapjai, otthoni teenddk. Egyén és
csalad nalunk és a célorszagokban.

Ember és tarsadalom

Emberek kiils6 és belsd jellemzése. Barati
kor. Tarsas kapcsolatok. No6i ¢és férfi
szerepek, ismerkedés, hazassag.
Felelosségvallalas  masokért, raszorulok
segitése.  Unnepek, csaladi  iinnepek.
Oltdzkddés,  divat.  Hasonldsigok — és
kiilonbségek az emberek kozott, tolerancia,
pl. fogyatékkal ¢€l6k. Konfliktusok és
kezelésiik. Tarsadalmi szokdsok nalunk és a
célorszagokban.

Ember és tarsadalom

Emberek kiilsé és belsd jellemzése. Barati
kor. Tarsas kapcsolatok. No6i és  férfi
szerepek, ismerkedés, hazassag.
Felelosségvallalas  masokért, raszorulok
segitése.  Unnepek, csaladi  iinnepek.
Oltozkddés,  divat.  Hasonlosagok — és
kiilonbségek az emberek kozott, tolerancia,
pl. fogyatékkal ¢él6k. Konfliktusok és
kezelésiik. Tarsadalmi szokésok nalunk ¢és a
célorszagokban.

Kornyezetiink

Az otthon, a lakohely és kornyéke (a
lakészoba, a lakas, a haz bemutatasa). A
lakohely nevezetességei, szolgéltatasok,
szorakozasi lehetdségek. A varosi és a vidéki
¢let Osszehasonlitdsa. Novények ¢és allatok a
kdrnyezetlinkben. Idéjaras, éghajlat.
Kornyezetvédelem a szlikebb
kdrnyezetlinkben és globalisan. Mit tehetiink
kornyezetiinkért és a természet megovasaért,
a fenntarthatdsagért?

Kornyezetiink

Az otthon, a lakohely és kornyéke (a
lakészoba, a lakas, a haz bemutatasa). A
lakohely nevezetességei, szolgaltatasok,
szorakozasi lehetdségek. A varosi és a vidéki
¢let Osszehasonlitdsa. Novények ¢€s allatok a
kornyezetiinkben. Id6jaras, éghajlat.
Kornyezetvédelem a szlikebb
kornyezetiinkben €s globalisan. Mit tehetiink
kornyezetlinkért és a természet megovasaért,
a fenntarthat6sagért?

Az iskola

Sajat iskolajanak bemutatasa (sajatossagok,
pl. szakmai képzés, tagozat). Tantargyak,

Az iskola

Sajat iskoldjanak bemutatasa (sajatossagok,
pl. szakmai képzés, tagozat). Tantargyak,

Hdzirend

1. sz. melléklet
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orarend, érdeklddési kor, tanulmanyi munka

nalunk ¢és mas  orszdgokban. Az
ismeretszerzés  kiillonb6zé moddjai. A
nyelvtanulds, a nyelvtudas  szerepe,

fontossaga. Az internet szerepe az iskolaban,
a tanulasban. Az iskolai ¢let tanuldson kiviili
eseményei. Iskolai hagyomanyok nalunk ¢s a
célorszagokban.

orarend, érdeklédési kor, tanulmanyi munka

nalunk és mas  orszagokban. Az
ismeretszerzés  kiilonboz6 modjai. A
nyelvtanulds, a nyelvtudds szerepe,

fontossadga. Az internet szerepe az iskolaban,
a tanuldsban. Az iskolai ¢élet tanulason kiviili
eseményei. Iskolai hagyomanyok nalunk és a
célorszagokban.

A munka vilaga

Foglalkozasok ¢€s a sziikséges kompetenciak,
rutinok,  kotelességek.  Palyavalasztas,
tovabbtanulds  vagy  munkaba  4llas.
Onéletrajz, motivacios levél, allasinterju.

A munka vilaga

Foglalkozéasok ¢és a sziikséges kompetenciak,
rutinok,  kotelességek.  Palyavalasztas,
tovabbtanulas  vagy  munkdba  4llas.
Onéletrajz, motivacios levél, allasinterji.

Eletméd

Napirend, idObeosztds. Az egészséges
¢letmadd (a helyes és a helytelen taplalkozas,
a testmozgas szerepe az  egeszseg
meg6rzésében, testapolas). Eletink és a
stressz. Etkezési szokasok a csaladban.
Etelek, kedvenc ételek, siités-fézés. Etkezés
iskolai menzan, éttermekben,
gyorséttermekben. Etelrendelés telefonon és
interneten. Gyakori betegségek, sériilések,
baleset. Gyogykezelés (haziorvos, szakorvos,
korhazak, alternativ gyogymédok). Eletméd
nalunk és mdas orszdgokban. Filiggdségek
(dohanyzas, alkohol, internet, drog stb.).

Eletméd

Napirend, idObeosztds. Az egészséges
¢letmadd (a helyes és a helytelen taplalkozas,
a testmozgds szerepe az  egeszseg
meg0rzésében, testapolas). Eletink és a
stressz. Etkezési szokasok a csaladban.
Etelek, kedvenc ételek, siités-fézés. Etkezés
iskolai menzan, éttermekben,
gyorséttermekben. Etelrendelés telefonon és
interneten. Gyakori betegségek, sériilések,
baleset. Gyogykezelés (haziorvos, szakorvos,
korhazak, alternativ gyogymodok). Eletméd
nalunk ¢és madas orszagokban. Fiiggdségek
(dohanyzas, alkohol, internet, drog stb.).

Szabadido, miivelédés, szorakozas

Szabadidds elfoglaltsagok, hobbik. Szinhéz,
mozi, koncert, kiallitds stb. A mivészetek
szerepe a mindennapokban. Sportolas,
kedvenc sport, iskolai sport. Olvasas, radio,
tévé, vided, szamitogép, internet. Az
infokommunikécid szerepe a
mindennapokban. Kulturalis ¢és sportélet
nalunk és mas orszagokban.

Szabadidd, miivelodés, szorakozas

Szabadidds elfoglaltsagok, hobbik. Szinhaz,
mozi, koncert, kiallitas stb. A mivészetek
szerepe a mindennapokban. Sportolas,
kedvenc sport, iskolai sport. Olvasas, radio,
tévé, vided, szamitogép, internet. Az
infokommunikacié szerepe a
mindennapokban. Kulturalis és sportélet
nalunk €s mas orszadgokban.

Utazas, turizmus

A kozlekedés eszkozei, lehetdségei, a
tomegkozlekedés, a kerékparos kozlekedés.
Nyaralés itthon, illetve kiilfoldon. Utazasi
elékésziiletek, egy utazds megtervezése,

Utazas, turizmus

A kozlekedés eszkozei, lehetdségei, a
tomegkozlekedés, a kerékparos kozlekedés.
Nyaralas itthon, illetve kiilf6ldon. Utazasi
elokésziiletek, egy wutazds megtervezése,

Hdzirend
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megszervezése. Az egyéni és a tarsas utazas
elényei €s hatranyai. Turisztikai célpontok.
Célnyelvi és més kultarak.

megszervezése. Az egyéni és a tarsas utazas
elényei €és hatranyai. Turisztikai célpontok.
Célnyelvi és mas kultarak.

Tudomany és technika

Népszerti tudomanyok, ismeretterjesztés. A
technikai eszk6z0k szerepe a mindennapi
¢letben. Az internet szerepe a maganéletben,
a tanuldsban és a munkaban.

Tudomany és technika

Népszert tudomanyok, ismeretterjesztés. A
technikai eszkozok szerepe a mindennapi
¢letben. Az internet szerepe a maganéletben,
a tanulasban ¢és a munkdban.

Gazdasag és pénziigyek

Csaladi gazdalkodas. A pénz szerepe a
mindennapokban. Vasarlas, szolgaltatasok
(pl. posta, bank). Uzleti vilag, fogyasztas,

Gazdasag és pénziigyek

Csaladi gazdalkodas. A pénz szerepe a
mindennapokban. Vasarlas, szolgaltatasok
(pl. posta, bank). Uzleti vilag, fogyasztas,

reklamok. Pénzkezelés a célnyelvi | reklamok. Pénzkezelés a célnyelvi
orszagokban. orszagokban.
Matematika
12. 13.
Halmazok Kombinatorika
Logikai miiveletek Grafok
Kombinatorika n-edik gyok

Grafok Exponencialis egyenletek
Oszthatosag logaritmus fogalma, azonossagai
Hatvanyozas logaritmikus egyenletek

Polinomok, algebrai tortek

trigonometrikus fiiggvények

Egyenletek, egyenletrendszerek (elséfoku,
masodfoktl, négyzetgyokos)

Trigonometrikus egyenletek

Fliggvények Szamtani, mértani sorozatok
Geometria: Kamatoskamat szamitas
sokszogek

kor

kertileti, kozépponti szogek
geometriai transzformaciok

vektorok

Hdzirend

1. sz. melléklet
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hasonlosag

Héaromszogekkel kapcsolatos tételek

Szogfliggvények Szinusztétel, koszinusztétel

Statisztika Koordinata-geometria

Valdszintiségszamitas Felszin-, térfogatszamitas
Valoszinliségszamitas
Statisztika

Torténelem, tarsadalmi és allampolgari ismeretek

12.

13.

Az oskor és az okor torténete

- Az emberré valas folyamata.

- A folyamvolgyi kulturdk (Mezopotamia,
Egyiptom, India, Kina).

- Az dkori Kelet kulturalis 6roksége, a
zsido6 nép vallasi €s torténeti
hagyomanyai. A gorog kor kezdetei, a
spartai allam.

- A demokracia kialakulasa Athénban, a
demokracia fogalma.

- A gorog—perzsa habortk. Athén és
Sparta parharca.

- Nagy Sandor birodalma.

- A gorog hitvilag, mlivészet, tudomany és
mindennapok.

- Roma vérosallambol birodalomma valik.

- Az egyeduralom kialakulasa.
Tarsadalom, allamszervezet, hadsereg.

- Roma és a provincidk. A koztarsasag
virdgkora és valsaga. A csaszarkor.

- A rémai hitvilag, mlivészet, tudomany és
a jog.

- A mindennapi élet. A kereszténység
kialakulasa és elterjedése.

- A koztarsasag virdgkora és valsaga. A

A nemzetallamok és az imperializmus
kora, a dualizmus Magyarorszaga.

- Gazdasagi és tarsadalmi valtozasok, a
masodik ipari forradalom.

- Az egységes Olaszorszag és
Németorszag kialakulasa.

- Polgarhdborti az Amerikai Egyesiilt
Allamokban.

- A keleti kérdés” és a Balkan.

- Az orosz reformkisérletek.

- Gyarmatositas: a brit gyarmatbirodalom.
Hatalmi viszonyok, katonai-politikai
szovetségek a szdzadfordulon. A
munkassag politikai erévé szervezddése.

- A megtorlas, a Bach-rendszer.

- AKkiegyezés.

- Gazdasagi ¢és tarsadalmi fejlodés a
dualizmus koréaban.

- Tarsadalmi csoportok életformai,
népesség, nemzetiség. A varosiasodas. A
tudoményos és miivészeti ¢élet fejlodése.

- A kiegyezés rendszerének belsd
ellentmondasai.

- Azels6 vilaghaboru kirobbanasa, jellege,
torténete.

csaszarkor. -
- A népvandorlas, az antik civilizacié
felbomlésa.
Hdzirend 1. sz. melléklet Hatdlyos: 2020.09.01.
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A kozépkor szazadai

A nyugati €s keleti kereszténység eltérd
fejlodése.

A Bizanci Birodalom fejlodése. Az
iszlam és az arab vilag.

A Frank Birodalom kialakulasa, a
gazdasag és tarsadalom atalakulésa.

Az éllamalapitasok kora Kozép- és
Kelet-Europaban.

A kozépkori egyhdz és az uralkodoi
hatalom Eurdpéaban (az invesztitira-
harcok).

A kozépkor tarsadalma.

A kozépkori varosok.

A lovagkor.

A keresztes haboruk (a hadjaratok
pusztitasai, Eurdpa kultirdjara gyakorolt
hatasuk).

A szabad koltozésli jobbagysag és a
vandormozgalmak.

A gazdasag fejlédése.

A kozépkor miivelddése. Mindennapok a
kozépkorban.

A rendi monarchidk.

Csaszarsag €s papasag kiizdelme.

Az eretnekmozgalmak.

Az 1. vilaghaboru és kovetkezményei

Az oroszorszagi politikai valtozasok,
bolsevik hatalomatvétel, a bolsevik
ideoldgia és propaganda, a Szovjetunio
1étrejotte.

A Parizs kornyéki békék, a versailles-i
békerendszer fontosabb pontjai.

A gazdasag ¢és a tarsadalom 1j jelenségei
(pl. a ndi emancipacid, motorizacio).
Magyarorszag részvétele az elso
vilaghébortban.

Az 8szirdzsas forradalom. Kisérlet a
kommunista diktatura megteremtésére: a
Tanécskoztarsasag.

A trianoni béke, hat4sa a gazdaséagra,
tarsadalomra, az etnikai viszonyokra.
A hatéaron tili magyarsag sorsa.

A Horthy-rendszer kialakulasa és
konszolidacioja. A Horthy-rendszer
tarsadalma és a revizios kiilpolitika.

A miivelddési viszonyok. Az életmod
valtozasai.

A magyar nép torténete az Arpad-haz
kihalasaig

A magyar nép Ostorténete €s
vandorlasa.

A honfoglalastol az 4llamalapitasig.
Géza fejedelem és Istvan kiraly
életmiive.

Az 1) rend megszilarditasa

Szent Laszlo és Konyves Kalman.
Az Aranybulla és a tatarjaras.
Gazdasagi ¢és tarsadalmi valtozasok a
XIII. szazadban (nem magyar
népelemek a kozépkori
Magyarorszagon).

Az Arpad-kori kultira.

Mindennapi é¢let a kdzépkori
Magyarorszagon.

A vilag a nagy gazdasagi valsagtol a
masodik vilaghaboru végéig.
Magyarorszag a két vilaghaboru kozott
(1929-1945)

Az olasz fasizmus ideologiaja €s a
fasiszta part hatalomra jutasa.

Az 1929-33-as vilaggazdasagi valsag.
Valsagkezelés az USA-ban.

A nemzeti szocializmus ideologidja, a
naci part hatalomra jutasa és a naci
diktattra jellemzai.

A sztélini diktatura a 30-as években.
A masodik vilaghabort f6 eseményei,
forduldpontjai. A szdvetségesek
gyOzelme.

A megosztott Europa.

Hdzirend

1. sz. melléklet

Hatdlyos: 2020.09.01.
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Gazdasagi valsag €s jobbratolodas a
magyar belpolitikaban.

Magyarorszag haborus részvétele a II.
vilaghaboraban. A Kallay-korméany
politikaja.

A német megszallas. A holokauszt
Magyarorszagon.

A sikertelen kiugras. A nyilas
hatalomatvétel.

Magyarorszag szovjet felszabaditasa €s
megszallasa.

Kora ujkor és a polgari atalakulas kora
1490-1848/49

A nagy f6ldrajzi felfedezések és
kovetkezményei. A modern
vilaggazdasagi rendszer kialakuldsanak
kezdetei.

A modern allam kialakulasa.

A parlamentdris monarchia kialakulasa
Anglidban. Az angol forradalom és
polgarhéaboru.

Reformaci6 és katolikus megtjulés. A
barokk.

A tudomanyos vilagkép atalakulasa. Az
europai €s Europan kiviili kultardk
talalkozasa, a gyarmatositas.

Az atlanti hatalmak felemelkedése.

A felvilagosodas. A felvilagosult
abszolutizmus jellegzetességei.

Az észak-amerikai gyarmatok
fiiggetlenségi habortja. Az USA
1étrejotte.

A polgari forradalom irdnyzatai
Franciaorszagban. A napodleoni haboruk
Européja.

Az ipari forradalom és tarsadalmi hatasai
(életkoriilmények, kornyezet).

XIX. szazad eszméi.

Az 1848-as forradalmak

A jelenkor és Magyarorszag a masodik
vilaghabora utan (1945-napjainkig)

Hideghaborus szembenallas és idészakos
enyhiilés politikdja a masodik
vilaghabort utan.

A kommunista rendszerek kialakulasa és
bukasa.

Az Eurdpan kiviili vilag (Kina, India,
Japan).

Az eurdpai integracio torténete, az EU
alapelvei, fontosabb intézményei, azok
mikodése.

Az emberiség az ezredfordulon: a
globalis vilag és problémai.
Magyarorszag ujjaépitése a IL.
vilaghabora utan, a demokratikus kozélet
kiépitésének kisérlete.

A parizsi békeszerzdés.

A kommunista diktattra kiépitése.

A forradalomhoz vezet6 Gt. Az 1956-0s
forradalom ¢€s szabadsagharc.

A Kadar-rendszer kiépiilése: megtorlas
és diktatura.

Az életmod atalakuldsa. Demografiai
valtozasok. Tarsadalmi valtozasok
hatasai, a roma népesség problémai.

Az ellenzéki mozgalmak kialakuldsa és
erdsodése. A rendszervaltozas.

A hatarokon tali magyarsag helyzete.

A magyarorszagi nemzetiségek ¢és vallasi
csoportok.

Hdzirend

1. sz. melléklet

Hatdlyos: 2020.09.01.
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Magyarorszag torténete (1301-1849) Tarsadalomismeret
- Az Anjouk Magyarorszaga. - A mai magyar tarsadalom
- Luxemburgi Zsigmond. - Szocializacio és tarsadalmi deviancidk
- A Hunyadiak. - Aziskola vilaga
- A Jagellok kora. A Dozsa-féle - A politikai vilaga

paraszthdboru. A mohacsi csata.

- A torok hodoltsdg. A Habsburgok és
a magyar rendek.

- Az Erdélyi Fejedelemség.
Fliggetlenségi harcok és
orszagegyesitd kisérletek: Bocskai
Istvan, Bethlen Gabor és Zrinyi
Miklos.

- A reformacio és a katolikus
megujulds Magyarorszagon.

- Gazdasagi, tarsadalmi és kulturalis
valtozasok a XVII. szdzadban.

- A torok kitizése.

- A Réakoczi-szabadsagharc.

- Demografiai valtozasok, az etnikai
aranyok atalakulésa.

- Gazdasag és tarsadalom a XVIII.
sz4dzad Magyarorszagan.

- A felvilagosult abszolutizmus és a
rendek. A magyar kiralysag a
Habsburg Birodalomban.

- Mivelddés, egyhazak, iskoléak.

- Uj elemek a gazdasigban. Az
atalakulo tarsadalom.

- A francia forradalom és a napoleoni
habortk hatasa Magyarorszagra.

- A reformmozgalom kibontakozasa, a
polgarosodas, nemzetiségi kérdés.

- A reformkori miivelddés, kultura.

- Polgari forradalom Magyarorszagon
1848. marcius—aprilis.

- A forradalom belsé és kiilsd
feltételei, problémai.

- A nemzeti 6nvédelem
megszervezeése €s a tavaszi hadjarat.

- A szabadsagharc befejezd szakasza
€s veresége.

Hdzirend 1. sz. melléklet Hatdlyos: 2020.09.01.
Osztdlyozé vizsga témakarok
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Természetismeret

12.

13.

Vizburok: altalanos jellemzése, felszini és
felszin alatti vizek

Levegdburok: altalanos jellemzése,
szerkezete, id0jaras, éghajlat

Talajtipusok

Adalékanyagok, tartositas,
¢lelmiszerbiztonsag

Az ember hatisa a foldi ¢éldvilagra:
kornyezetszennyezés, 0Okologiai ldbnyom,
hulladékgazdélkodas

Fosszilis és meglijulo energiaforrasok

Az emberi szervezet: hormonok szerepe,
szervezet immunitdsa, stressz és egészség,
testi és lelki betegségek, gyogyszerek és
gyogymodok

Testnevelés és sport

12. évfolyam

13. évfolyam

Sportjatékok:
Kosérlabda: biintet6-tempodobasok

Kézilabda: atadasok-atvételek, kapura lovések

Alternativ és szabadidos

mozgasrendszerek

asztalitenisz-floorball, alaptechnikak

Torna  jellegii feladatok és  tancos

mozgasformak:
-Tartasos gyakorlatelemek végzése: tarkoallas,
fejallas, kézallas,

- Szekrényugras

Onvédelem és kiizdosportok

Grundbirkozas:  szabalyok —ismerete,

részvétel a kizdelemben.

Atlétikai jellegii feladatok
- Futasok 30-60 m-en

- A térdeldrajt szabalyos végrehajtasa a rovid €s
hosszl sprintszamokban

Egészségkultira — prevencio

Stretching gyakorlatok bemelegité ¢és
levezetd jelleggel

Hdzirend

1. sz. melléklet

Hatdlyos: 2020.09.01.
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- Tavolugras

TRX teljes testtel végzett ellenallasos
edzés

Alap gyakorlatok elsajatitasa

Informatika

12.

13.

Az informatikai eszk6zok hasznalata

Problémamegoldas informatikai
eszkozokkel és modszerekkel

Alkalmazéi ismeretek

Algoritmizalas és adatmodellezés

Adatkezelés, adatfeldolgozas,
informaciomegjelenités

Infokommunikacio

Az informacios tarsadalom

Az informaciés technoldgian alapuld
kommunikacids formak

Médiainformatika

Konyvtari informatika

Hdzirend

1. sz. melléklet

Hatdlyos: 2020.09.01.
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